Broil King.

GRILL GAZOWY

INSTRUKCJA OBSLUGI

DO UZYTKU Z GAZEM PROPAN LUB PROPAN-BUTAN
KATEGORIA I3g/p(37)

SPIS TRESCI
BEZPIECZENSTWO.........co.oooveceieeeieeee e,
REGULATOR CISNIENIA GAZU | PRZEWOD....3
ZWEZKI VENTURIEGO ........ccoccoiieeiiieeaiieen 3
WYMIANA BUTLI GAZOWED ......cocovveveanrannenn. 4
SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI ....................... 5
ZAPALANIE. .......ccoviiiieiee e 6
OBSLUGA ............oooviiiieieeeeeeeeeeee 7
TECHNIKI GRILLOWANIA .........ooovirinanannnn. 7
KONSERWACJIA ....oooviieiieeeeeeeee e, 9
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW .................. 10
GWARANCUIA ......cooiiiiiiieeeeeee e, 11

Dzigekujemy za zakup grilla gazowego Broil King. W celu aktywacji gwarancji zarejestruj go na www .broilking.pl/rejestracja

PROSZE UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE PRZED URUCHOMIENIEM GRILLA GAZOWEGO

PROSZE ZACHOWAC TA INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC

ﬂ .

www.broilking.pl

SINCE 1906
@gmm;@ ComPANY
585 KUMPF DRIVE LIMITED
WATERE 00, ONTA RO, CANADA
N2V IK3

10094-40PL REV | 12/15



BEZPIECZENSTWO

To urzgdzenie jest zaprojektowane wedtug norm CE.
Uzywaj grilla wylacznie na zewnatrz.

Doktadnie zapoznaj sie z instrukcja przed uzyciem.
Uwaga! Niektore czesci moga by¢ bardzo gorace.
Nie dopuszczaj matych dzieci do urzadzenia.

Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie uzytkowania.
Wytacz doplyw gazu z butli, kiedy urzadzenie nie jest
uzytkowane.

Jakiekolwiek zmiany w konstrukcji urzadzenia moga
stworzy¢ niebezpieczenstwo.

Zalecana ostroznos¢ podczas przestawiania i
transportowania tego produktu.

Metalowe kanty moga byé niebezpieczne.

Jezeli poczujesz gaz:
1. Zamknij doptyw gazu.
2. Wylgcz palniki ustawiajac pokretta w pozycji "OFF".
3. Otworz pokrywe.
4. Jesli zapach gazu pozostaje nadal, skontaktuj sie z
dziatem technicznym pod numerem telefonu
16 623 61 72

LOKALIZACJA

Utrzymuj tatwopalne produkty w odlegtosci nie mniejszej niz
76cm od urzadzenia.

Nie umieszczaj urzadzenia pod jakimkolwiek fatwopalnym
zadaszeniem.

Utrzymuj przestrzeh wokot urzgdzenia wolng od jakichkolwiek

tatwopalnych materiatéw, benzyny, oraz innych tatwopalnych
oparéw i ptynow.

SPECYFIKACJA

_ MAKS. . MAKS.

MODEL MOC WYJSCIOWA | WYDATEK GAZU s;wgg:lf s;ﬁ,:/’ggif %‘?ﬁg?f
it il e

9415-53PL 8.8 kw 640 g/h 0.81mm

9412-63PL 11.5 kW 836 g/h 0.81mm 0.74mm

9219/ 9312-53PL 8.8 kw 640 g/h 0.85mm

9219/9312 /9811 / 9815-63PL 11.5 kw 836 g/h 0.85mm 0.74mm

9229 /9821 / 9825 / 9865-63PL 14.1 kW 1025 g/h 0.85mm 0.74mm

9312-83PL 15.0 kw 1091 g/h 0.85mm 0.74mm 0.97mm

9229 / 9865-83PL 18.5 kW 1354 g/h 0.85mm 0.74mm 0.97mm

9878-83PL 19.1 kW 1389 g/h 0.85mm 0.74mm 0.97mm

9239-83PL 20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.74mm 0.97mm

9563-43PL 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.74mm 1.10mm

9583-43PL 23.1 kw 1680 g/h 0.91mm 0.74mm 1.10mm

9576 / 9577-43PL 24.7 kW 1796 g/h 0.91mm 0.74mm 1.10mm

BUTLA GAZOWA

Z butlami nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Nie przechowuj
ich w pozycji lezacej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia zaworu, w wyniku ktérego moze dojs¢ do
wycieku, ktérego skutki mogg by¢ bardzo grozne. Z butli
korzystaj wytacznie gdy ustawiona jest pionowo. W pozycji
poziomej paliwo ciekte moze dosta¢ sie do rur
doprowadzajgcych powodujgc uszkodzenia.

Zawsze umieszczaj butle w miejscu tatwo dostepnym, aby
umozliwi¢ jej natychmiastowe zamknigcie. Zamknij zawér
butli zanim przestawisz urzgdzenie. Nie przechowuj butli w
piwnicach narazonych na zalanie wodg. Propan oraz
propan-butan jest ciezszy niz powietrze. Jezeli nastgpi
wyciek, gaz zgromadzi sie na dnie i stanie sie
niebezpieczny w przypadku pojawienia sie iskry lub ognia.
Nigdy nie przechowuj butli w pomieszczeniach
zamknietych.

MAX @ 340 MM—>|

MAX 590 MM

PRZECHOWYWANIE

Kiedy przechowujesz grill przez dluzszy okres odtgcz butle i
zabezpiecz urzadzenie. Przechowuj butle na zewnatrz w
dobrze wentylowanym miejscu.

SERWISOWANIE

Wprowadzanie jakichkolwiek zmian w urzgdzeniu jest
zabronione. Regularna konserwacja jest wskazana. Zobacz
instrukcje konserwaciji.

www.broilking.pl



REGULATOR CISNIENIA GAZU | PRZEWOD

ZWEZKI VENTURIEGO

REGULATOR CISNIENIA GAZU ROBOCZEGO

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w regulator zgodny z
krajowymi standardami lub normami o nominalnym ci$nieniu
wylotowym:

KATEGORIA I3g/p(37) Propan/Butan 37 mbar.

NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu.

PRZEWOD GAZU PLYNNEGO

Urzgdzenie musi by¢ wyposazone w przewdd gazu ptynnego

zgodny z krajowymi standardami i normami.

Przewdd gazu ptynnego tgczacy urzgdzenie z pojemnikiem
gazu powinien mie¢ dtugos¢ okoto 600 mm.

Umies¢ przewdd gazu ptynnego z dala od gorgcych
powierzchni, w tym dolnej czesci grilla.

Upewnij sig, ze przewdd gazu ptynnego nie jest skrecony.
Sprawdz przewdd gazu ptynnego podczas wymiany butli
gazowej lub raz na rok, w zaleznosci ktora z tych czynnosci
wystgpi wczesniej. Jedli przewdd gazu ptynnego jest
popekany, przeciety, przetarty lub uszkodzony w jakikolwiek
inny sposob, nie mozna wykorzystywac urzgdzenia.
Przewdd gazu ptynnego musi zosta¢ wymieniony, jesli jest
zniszczony oraz gdy wymagajg tego przepisy krajowe. W
celu uzyskania czesci zamiennych odwiedz
www.broilking.pl/czesci lub skontaktuj sie ze sprzedawca.

-

| | 6mm

[ - 10mm 8mm

SPECIFICATIONS

CISNIENIE DOPLYWU
PROPAN - BUTANU

CISNIENIE DOPLYWU
PROPANU

DO UZYTKU W KATEGORIA

PL 38/ (37) 37 mbar 37 mbar

ZWEZKA VENTURIEGO PAJECZYNA

e UTRZYMUJ ZWEZKI VENTURIEGO W CZYSTOSCI.

e BLOKADY SPOWODOWANE PRZEZ PAJAKI, |
OWADY CZY GNIAZDA MOGA SPOWODOWAC
PRZESKAKIWANIE PLOMIENIA.

\

PALNIK

o Jesli pojawi sie przeskakiwanie ptomienia,
natychmiast wytacz zrédto gazu.

Sprawdzi¢ i wyczyscié¢ zwezki Venturiego (gtéwny

palnik, boczny palnik, tylny palnik), jesli wystapi

jakakolwiek z ponizszych sytuaciji:

1. Wpyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Grill nie osigga wtasciwej temperatury.

3. Grill nierébwno grzeje.

4. Z palnikéw wydobywa sie trzaskanie.

KONTROLA | CZYSZCZENIE ZWEZEK
VENTURIEGO

1. Wytacz doptyw gazu, tj. butle gazowa lub linie
doprowadzajgcg gaz ziemny.

2. Kiedy grill jest zimny, zdejmij elementy mocujace palnik.
Nastepnie zdejmij gérng czesé skrzynki kolektora i
wyciggnij palnik z obudowy grilla.

3. Oczys¢ zwezki Venturiego przy pomocy szczotki do
czyszczenia palnikéw (77310).

4. W16z palnik z powrotem do piekarnika, upewniajgc sie,
ze zwezki Venturiego sg wiasciwie wyréwnane i
zamontowane na otworach.

5.  Zamontuj palnik za pomocg elementéw mocujgcych.
6. Z powrotem zatdz gérng czes¢ skrzynki kolektora.

www.broilking.pl



WYMIANA BUTLI GAZOWEJ - PROPAN-BUTAN (mieszanina B) LUB PROPAN (mieszanina C)

Urzadzenie to mozna wykorzystywac z butlami metalowymi lub kompozytowymi wypetnionymi gazem propan-butan lub propan. Polecamy
wykorzystywanie czystego propanu, poniewaz jest wydajniejszy. Uzyskasz tg samg temperature przy mniejszej ilosci gazu. W tym urzadzeniu dotgczony
jest reduktor nakrecany o ci$nieniu roboczym 37 mbar. Mozna go wymieni¢ na reduktor z szybkoztgczkg o cisnieniu roboczym 37 mbar. Sprzedawany

osobno.

NIGDY nie wykorzystuj niestabilizowanego doptywu gazu lub regulatora do innego ci$nienia gazu.
Butle z gazem posiadajg ztgczki dwdch typow:

a) Ztgczka nakrecana.
Najwazniejszg czescig jest
czarna uszczelka. Zawsze
sprawdzag¢, czy uszczelka ta jest
obecna oraz czy nie zostata
uszkodzona podczas wymiany
butli. Niektére ztagczki posiadajg
pokretto stuzgce do dokrecania,
w innych zas do tego celu trzeba
wykorzystaé klucz. Mocno
dokreci¢ (gwint lewy).
Wykorzystujgc klucz, nie
dopusci¢ do przekrecenia, gdyz
moze to spowodowac
uszkodzenie uszczelki.

Podtaczenie butli

Szybkoztgczka.

Do tego typu ztgczek nie
wymagane sg jakiekolwiek
narzedzia. Regulacja
wigczajgcal/wytgczajgca doptyw
gazu dokonywana jest przy
pomocy przetgcznika na
regulatorze lub na specjalnym
taczniku. W przypadku
wykorzystania tagcznika z
regulatorem gwintowym starego
typu, zwro¢ szczegolng uwage,
aby nakretka tgczaca zostata
mocno dokrecona do tgcznika
przy pomocy klucza.

Odtaczenie butli

Zt ACZKA NAKRECANA

SZYBKOZt ACZKA

Zk ACZKA NAKRECANA

SZYBKOZt ACZKA

1. Sprawdz, czy zawor butli jest
WYLACZONY krecac go zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

2. Usun nasadke ochronng i
zachowac jg na pdzniej.

1. Zdejmij pomaranczowa nasadke
ochronng ciggnac cyngiel na zewnatrz, a
nastepnie w gore. Nie stosuj zadnych
narzedzi, pozostaw luzno wiszacg
nasadke.

3. Przed podtgczeniem sprawdz, czy
czarna uszczelka nie jest uszkodzona.

2. Upewnij sig, ze:

-Wszystkie kurki na urzadzeniu
gazowym sg zamkniete.

-Przetgcznik jest w pozycji wytgczonej.

1. Przekrg¢ zawor butli na pozycije
WYLACZONA (zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara).

1. Przekre¢ przetgcznik na pozycje
WYLACZONA (3 godzina).

2. Wytacz wszystkie kurki gazowe na urzagdzeniu. POCZEKAJ, az zgasnie

palnik.

JESLI PLOMIEN NIE ZGASNIE, PONOWNIE WLACZ ZAWOR LUB
PRZEtACZNIK. POZOSTAW URZADZENIE Z PLOMIENIEM | SKONTAKTUJ

SIE Z SERWISEM.

4. Dopasuj nakretke taczacg do
cylindra przy pomocy wtasciwego
klucza lub tgczacego pokretta. (Gwint
lewy).

Nie dopus$¢ do przekrecenia ztgczek
butli z butanem.

3. Umies¢ ,szybko mocujacy” regulator
na zaworze i mocno naciénij w dét. Jesli
przetacznik jest mocno zamkniety,
bedzie mozna ustysze¢ kliknigcie.

3. NIGDY NIE ZDEJMUJ regulatora
(lub nakretki faczacej) przy otwartym
zaworze butli.

4. ZDEJMIJ regulator (lub nakretke
taczaca) przy pomocy klucza lub
taczacego pokretta. (Gwint lewy).

3. Zdejmij ,szybko tgczacy” regulator
poprzez poziome nacisniecie
przetacznika i jednoczes$nie
pociggniecie go w gore.

5. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekrgé zawor butli w
kierunku przeciwnym do ruchéw
wskazoéwek zegara.

4. Gdy wymagane jest wigczenie
doptywu gazu, przekreé przetagcznik w
goére na pozycje WEACZONA (12
godzina).

4. WYMIEN zaslepke lub nasadke na
pustej butli lub czg$ciowo wypetnionej
butli, jesli nie jest ona uzywana.

4. WYMIEN nasadke uszczelniajacg
na pustej butli lub czg$ciowo
wypetnionej butli, jesli nie jest ona
uzywana.

Sprawdz szczelnos¢ wszystkich potgczen przed uruchomieniem

urzgdzenia.

www.broilking.pl



SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Wszystkie potgczenia fabryczne zostaty doktadnie
sprawdzone pod wzgledem szczelnosci, a palniki
przetestowane pod wzgledem wiasciwego ptomienia.
Niemniej jednak transport i przenoszenie moga
spowodowac poluzowanie si¢ osprzetu.

SRODKI OSTROZNOSCI:

e SPRAWDZ CALY OSPRZET POD WZGLEDEM
SZCZELNOSCI PRZED WELACZENIEM GRILLA
GAZOWEGO.

e SPRAWDZAJ ZAWOR BUTLI POD WZGLEDEM
SZCZELNOSCI PO KAZDEJ WYMIANIE BUTLI.

e SPRAWDZAJ URZADZENIE POD WZGLEDEM
SZCZELNOSCI PO KAZDYM ODLACZENIU |
PODLACZENIU BUTLIL.

e NIGDY NIE SPRAWDZAJ URZADZENIA POD
WZGLEDEM SZCZELNOSCI PRZY POMOCY
PALACEJ SIE ZAPALKI LUB OTWARTEGO
OGNIA.

e SPRAWDZAJ URZADZENIE POD WZGLEDEM
SZCZELNOSCI NA WOLNYM POWIETRZU.

W CELU SPRAWDZENIA SZCZELNOSCI

1. Podigcz przewodd gazu ptynnego i regulator do
petnej butli gazowej.

2. Sprawdz, czy wszystkie gatki regulacyjne znajdujg
sie w pozycji ,OFF”.

3. Przygotuj roztwér mydta i wody lub detergentu w
ptynie w proporcji 1:1 lub zastosuj specjalistyczne
preparaty do sprawdzania szczelnosci.

4. Catkowicie otwérz zawdr butli.

Rozprowadz roztwor mydta na wszystkich
potgczeniach.

6.

Jesli grill posiada boczny palnik lub tylny palnik:

a. Dotknij koniuszkiem palca otwor bocznego
palnika lub tylnego palnika.

b. Przekre¢ regulacje "SIDE"/"REAR" na pozycje
"HIGH".

c. Rozprowadz roztwor mydta na wszystkich
pofgczeniach pomiedzy otworem a zaworem
regulacyjnym.

o

. Przekrec regulacje "SIDE"/"REAR" na pozycje
"OFF".

7.

W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie
pecherzyki unoszace sie na obszarze takiej
nieszczelnosci.

W przypadku wykrycia nieszczelnosci, zamknij butle
gazowg zaworem odcinajgcym, zacisnij ztgczke i
ponownie sprawdz (Krok 5).

Jesli nadal pojawia sie nieszczelnos$¢, skontaktuj sie
ze sprzedawcg grilla. Nie uruchamiaj urzgdzenia w
przypadku wykrycia nieszczelnosci.

www.broilking.pl



ZAPALANIE

8a.

¥

POKRETLA PALNIKA GLOWNEGO F.
POKRETLO PALNIKA BOCZNEGO G.
POKRETLO PALNIKA TYLNEGO  H.
ZAPALARKA I

. OTWOR DO ZAPALANIA RECZNEGO

Urzadzenie musi by¢ zmontowane zgodnie z instrukcjg.
Sprawdz, czy butla gazowa jest petna i wtasciwie
podtgczona do regulatora.

Sprawdz, czy system zasilania gazu jest szczelny.
Wiecej w sekcji ,Sprawdzanie szczelnosci”.
Sprawdz, czy zwezki Venturiego zostaty wtasciwie
umieszczone na otworach zaworéw gazowych.
Sprawdz, czy przewody zaptonu gtéwnego palnika i
bocznego palnika sg podtgczone.

OSTRZEZENIE: Zawsze otwieraj pokrywe przed
zapaleniem.

Ustaw pokretta regulacyjne na pozycje "OFF" i wigcz
zasilanie gazu.

RACZKA DO PODNOSZENIE POKRYWY
PALNIK BOCZNY

ZAWOR BUTLI

REGULATOR

moowp

Zapalanie palnika gtéwnego:

Sprawdz, czy w elektronicznej zapalarce jest bateria.
Przycisnij i przekre¢ pokretto palnika gtéwnego na
pozycje "HIGH".

Nacisnij i przytrzymaj przycisk na zapalarce lub zapal
zapatkg w razie awarii zapalarki.

Palnik powinien sie rozpali¢ w ciggu 5 sekund.

Uwaga! Aby zapali¢ palnik zapatka, przeprowadz
dziatania zgodnie z punktami od 1 do 8.

Wtz palgcy sie zapatke przez otwér zapalania
umieszczony u dotu po prawej stronie obudowy grilla.
Nacisnij i przekre¢ prawe pokretto regulacyjne na
pozycje "HIGH". Palnik powinien zapali¢ sie w ciggu 5
sekund.

Po zapaleniu pierwszego palnika, przycisnij i przekrec
pokretto srodkowego palnika gtdbwnego na pozycje
"HIGH". Pozostate palniki zapalg sie automatycznie. Po
zapaleniu palnika (palnikéw) srodkowych, przycisnij i
przekre¢ lewe pokretto palnika gtbwnego na pozycje
"HIGH".

8b. Dla palnika bocznego:

Nacisnij i przekre¢ pokretto regulacyjne na pozycje
"HIGH".

Nacisnij i przytrzymaj przycisk na zapalniku.

Palnik powinien zapali¢ sie w ciggu 5 sekund.
Uwaga: Aby zapali¢ palnik zapatka, przeprowadz
dziatania zgodnie z punktami od 1 do 8.

Przytéz palaca sie zapatke do otwordw palnika.
Nacisnij pokretto regulacyjne i przekre¢ na pozycje
"HIGH".

Palnik powinien zapali¢ sie w ciagu 5 sekund.

8c. Zapalanie tylnego palnika rozna:

9.

Uwaga! Nie zapalaj jednoczesnie palnika gtéwnego i
tylnego.

Ostrzezenie! Tylny palnik musi znajdowa¢ sie na swoim
miejscu przez uruchomieniem pokretta regulacyjnego.

Przycisnij i przekre¢ pokretto palnika rozna na pozycje
"HIGH".

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zapalarki lub zapal
zapatkg w razie awarii zapalarki.

Palnik powinien sie rozpali¢ w ciggu 5 sekund.

Ostrzezenie! Sprawdz grill przed zapaleniem.

TEST PLOMIENIA\

\ PALNIK OTWORY PALNIKA

Przy ustawieniu pokretta na pozycji "HIGH" z wszystkich
otworéw powinny wychodzié¢ ptomienie o dlugosci 2,5cm / 1”.

Jesli wystapi jakakolwiek wymieniona ponizej sytuacja,
prawdopodobnie zwezki Venturiego sg zablokowane.
Natychmiast odtgcz doptyw gazu i wyczy$¢ zwezki
Venturiego. Wiecej w sekgji ,Zwezki Venturiego".

1. Wyczuwasz ulatniajgcy sie gaz.

2. Ogien przeskakuje i cofa sie.

3. Grill nieréwno grzeje.

4.  Z palnikdw wydobywa sie trzaskanie.

JESLI PALNIK NIE ZAPALA SIE:

1. Przycisnij i przekreé pokretto na pozycje "OFF".
Poczekaj 5 minut, a nastepnie sprébuj ponownie
ustawiajgc pokretto na pozycje "HIGH".

2. Jesli ktorykolwiek palnik nie zapali sie, zapoznaj sie z
sInstrukcjg wykrywania i usuwania usterek”. Jesli nie
mozna rozwigzac problemu, nie prébuj osobiscie
naprawia¢ urzadzenia; skontaktuj sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym serwisem.

WYLACZANIE

1. Wytacz zawor butli.

2. Przekre¢ pokretta regulacyjne na pozycje "OFF".

www.broilking.pl



OBSLUGA

TECHNIKI GRILLOWANIA

Wypalanie. Przed rozpoczeciem grillowania po raz pierwszy, w
nastepujgcy sposob dokonaj wypalania grilla, aby pozby¢ sie
wszelkich zapachow lub zanieczyszczeh:

Podnie$ pokrywe grilla. Zapal wszystkie palniki, po czym
zamknij pokrywe i pozostaw grill na okoto 20 minut przy
pokrettach ustawionych na pozycje "HIGH". Przekre¢
pokretta na pozycje "Off", podnie$ pokrywe i poczekaj, az
urzgdzenie ostygnie. Urzadzenie jest gotowe do uzytku.
Nagrzewanie. Przed przystgpieniem do grillowania przez
dziesie¢ minut nagrzej grill przy zamknietej pokrywie.
Dostosuj temperature w zaleznosci od rodzaju
przygotowywanych potraw. Przetrzyj ruszt druciang
szczotkg do grilli i nasmaruj lub spryskaj olejem roslinnym
lub oliwg z oliwek. Dzigki temu potrawy nie beda przyklejaty
sie do powierzchni.

Potozenie pokrywy. Potozenie pokrywy podczas
grillowania zalezy od osobistych preferencji uzytkownikoéw,
jednak przygotowywanie potraw przebiega szybciej, przy
mniejszym zuzyciu gazu i wigkszej kontroli nad temperatura,
kiedy pokrywa jest zamknieta. Ponadto, dzigki opuszczonej
pokrywie mieso przygotowywane bezposrednio na ruszcie
nabiera mocniejszego smaku grillowanych potraw.
Zamkniecie pokrywy jest réwniez niezbedne podczas
grillowania z termoobiegiem.

Systemy odparowywania. Budowa grilla pozwala na
wykorzystywanie systemu odparowywania o nazwie Flav-R-
Wave™ (dotgczony do urzgdzenia).

TEMPERATURY GRILLOWANIA

Przy ustawieniu pokretta na pozycji High ruszt bedzie miat
temperature okoto 600 - 650°F (320 - 340°C). Takie
ustawienie pokretta przeznaczone jest do szybkiego
podgrzewania i wypalania pozostatosci przygotowywanych
potraw z rusztu po grillowaniu. Jest ono réwniez idealne do
szybkiego obsmazania stekdw przed zmniejszeniem
temperatury. Sporadycznie z takiego ustawienia korzysta
sie podczas dtuzszego grillowania.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Medium/High ruszt
bedzie miat temperature okoto 550°F (290°C). Takie
ustawienie pokretta przeznaczone jest do podgrzewania i
grillowania stekow i kotletow.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Medium temperatura
wewnatrz grilla bedzie wynosita okoto 450°F (230°C) (przy
opuszczonej pokrywie). Takie ustawienie przeznaczone jest
gtéwnie do grillowania kurczakéw, hamburgerow, warzyw, a
takze do pieczenia i zapiekania.

Przy ustawieniu pokretta na pozycji Low temperatura
wewnatrz grilla bedzie wynosita okoto 310- 350°F (155-
175°C). Takie ustawienie pokretta przeznaczone jest do
wedzenia i przygotowywania duzych kawatkéw miesa, czy
delikatnych ryb.

Temperatury podano w przyblizeniu. Rzeczywiste
temperatury uzaleznione sa od temperatury na zewnatrz i
sity wiatru.

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

Grillowanie bezposrednie polega na przygotowywaniu
potraw na ruszcie bezposrednio nad ptomieniem.
Grillowanie bezposrednie jest najczesciej stosowang
metodg przygotowywania takich potraw jak steki, ryby,
hamburgery, kebaby i warzywa.

1. Potrawy, ktére majg by¢ grillowane nalezy przygotowaé
wczesniej. Pozwoli to na unikniecie niepotrzebnych
opoéznien i skréci czas oczekiwania na potrawy. Mieso
nalezy zamarynowac i przyprawi¢ przed umieszczeniem
go naruszcie.

2. Dla uzyskania najlepszych efektéw, mieso ktére
ktadziesz na ruszcie powinno mie¢ temperature
pokojowa. Usun z miesa zbedny ttuszcz w celu
zminimalizowania nadmiernych ptomieni wywotanych
skapujgcym ttuszczem.

3. Przy zamknietej pokrywie rozgrzej grill do wymagane;j
temperatury.

4. Nasmaruj ruszt olejem roslinnym dzieki czemu smazone
potrawy nie bedg przywieraty do powierzchni.

5. Nie sél miesa podczas grillowania. Bedzie ono bardziej
soczyste, kiedy zostanie posolone po ugrillowaniu.

6. Aby steki nie "wysychaty", uzywaj szczypiec a nie
widelca i rozpocznij grillowanie od pozycji
"MEDIUM/HIGH" w celu szybkiego obsmazenia migsa i
zatrzymania sokow w $rodku. Zmniejsz temperature aby
przedtuzy¢ czas smazenia podczas grillowania
grubszych kawatkéw miesa.

7. Naucz sie rozpoznawac, kiedy mieso jest juz
ugrillowane w oparciu o czas smazenia i poprzez dotyk.
W miare grillowania mieso staje sie coraz bardziej
twarde. Jezeli jest miekkie, oznacza to, ze jest lekko
niedopieczone. Jezeli jest twarde, oznacza to, ze jest
dobrze wypieczone.
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TECHNIKI GRILLOWANIA

WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA BEZPOSREDNIEGO

GRUBOSE POZYCJA  CZASNA  CZAS
B POKRETLA JEDNA RAZEM
1" / 2.54cm STRONE
KURCZAK SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
WYPIECZONY
/DOBRZE
WYPIECZONY
SKRZYDELKA Z SREDNIO MED/LOW 5/5/5/5 20 MIN
KURCZAKA WYPIECZONE
/DOBRZE
WYPIECZONE
HAMBURGER SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
WYPIECZONY
HAMBURGERY SREDNIO MEDIUM 3/3/3/3 12 MIN
3/4” ZAMROZONE ~ WYPIECZONE
FILET RYBNY SREDNIO MEDIUM 2121212 8-10
WYPIECZONY MIN
PRZYGOTOWANE SREDNIO MEDIUM 4/4/4/4 16 - 20
MIESO HOMARA WYPIECZONE MIN

GRILLOWANIE POSREDNIE Z TERMOOBIEGIEM

Idealng metodg do przyrzadzania duzych kawatkéw miesa, takich
jak pieczenie lub mieso drobiowe, jest wykorzystanie termoobiegu

na roznie lub bez.

1. Przy przygotowywaniu potraw z termoobiegiem na roznie lub

bez rozna, zaleca sie stosowanie brytfanny na skapujgcy

ttuszcz. Pojemnik umiesé na aromatyzerach Flav-R-Wave, w

centralnej czesci pod pieczong potrawg. Napetnij brytfanne
wodg do wysokosci ¥z - 1 cala. Mozna réwniez dola¢ soku
owocowego, wina lub marynaty — wzmocni to smak
przyrzagdzanej potrawy. W trakcie smazenia uzupehiaj
brytfanne ptynami.

2. W wiekszosci przypadkdw przyrzadzanie potraw z

termoobiegiem na roznie lub bez rozna daje najlepsze efekty

przy opuszczonej pokrywie i zmniejszonej temperaturze.
Mozna nastawi¢ wszystkie palniki na niskg temperature lub

palniki zewnetrzne na Srednig temperature a palnik (palniki)

Srodkowy wytgczy¢. Dzieki wytgczeniu palnika srodkowego
soki znajdujace w pojemniku na tluszcz nie przypalajg sie.

3. Przed umieszczeniem miesa na grillu nalezy natrzec¢ je
olejem roslinnym. Dzieki temu skérka fadnie zbrgzowieje.

4. Podczas przyrzadzania potraw bez pojemnika na tluszcz
nalezy zabezpieczy¢ si¢ przed ryzykiem zapalenia sie
ttuszczu (nie zaleca sie przygotowywania potraw w ten
sposoéb).

5. Chron rece przed poparzeniem stosujac podczas grillowania

rekawice kuchenne.

6. Przed wyciggnieciem pojemnika na ttuszcz nalezy wytgczy¢

grill i poczekac¢ az ostygnie. Wytopiony ttuszcz jest bardzo
tatwopalny i nalezy sie z nim obchodzi¢ ostroznie.
7. Przyrzadzajac pieczenie i mieso drobiowe z termoobiegiem

bez rozna, mieso utozone na podstawce do grillowania nalezy

umiesci¢ bezposrednio na ruszcie.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW NA
ROZNIE Z TERMOOBIEGIEM

PIECZEN WOLOWA 1,5-3 kg

PIECZEN WOLOWA 3-5kg
PIECZEN WIEPRZOWA

MED/LOW 2 -4 godz.
MED/LOW 3-5godz.

1-25kg  MED/LOW  2-4godz.

PIECZEN WIEPRZOWA 3-5kg MED/LOW 3-5godz.
INDYK LUB KURCZAK 1-2,5 kg MED/LOW 2 -4 godz.
INDYK LUB KURCZAK 2,5-5kg MED/LOW 3-5godz.

Korzystajac z palnika rozna, nalezy ustawi¢ pokretto na
pozycji Med / High.

PIECZENIE NA ROZNIE

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi powyzej dla

smazenia posredniego z termoobiegiem.

1. Na roznie miesci sie do 7 kg miesa przy zachowaniu
ograniczenia zwigzanego z odstepem umozliwiajgcym
obracanie miesa. W celu uzyskania najlepszych rezultatéw,
mieso powinno znajdowac sie na srodku rozna, aby zapobiec
utracie réwnowagi.

2. Przy zatozonym ruszcie gérnym rozen nie bedzie sie obracat.

3. Doktadnie umies¢ mieso na roznie przed potozeniem go na
grill. W przypadku drobiu, mocno zwigz skrzydetka i nézki,
aby unikng¢ kontaktu z blacha.

Tylny palnik rozna

Niektore modele wyposazone sg w tylny palnik podgrzewajacy
potrawy przyrzgdzane na roznie. Tylny palnik to idealny sposéb na
przyrzgdzanie pieczeni i miesa drobiowego. Dzieki temu, ze zrédto
ciepta znajduje sie za przygotowywang potrawa, nie ma ryzyka
wystgpienia nadmiernych ptomieni powodowanych skapujgcym
ttuszczem. Pod roznem mozna umiesci¢ pojemnik, do ktérego
beda skapywaly soki ze smazonych potraw, ktére potem bedzie
mozna wykorzysta¢ do polewania lub przygotowania sosu.

Tylny palnik sprezynowy mozna fatwo usungc, jesli nie jest
uzywany.

W celu zapalenia tylnego palnika nalezy postgpowac zgodnie ze
wskazowkami podanymi na stronie 6.

WSKAZOWKI DOTYCZACE TEMPERATURY MIESA

NIEDOPIECZONE  SREDNIO DOBRZE
(KRWISTE) WYPIECZONE ~ WYPIECZONE

MIESO WOLOWE /

JAGNIECE / CIELECE 130°F / 55°C 145°F / 63°C 160°F / 70°C
MIESO WIEPRZOWE 150°F / 65°C 170°F / 77°C
MIESO DROBIOWE 170°F / 77°C

Uzycie termometru do migsa pozwoli na uzyskanie
najlepszych efektéw.
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KONSERWACJA

KONSERWACJA OKRESOWA

Po przyrzgdzeniu potraw nalezy przygotowac¢ urzadzenie do
kolejnego grillowania. W tym celu nalezy wypali¢ pozostatosci
potraw z rusztu i Flav-R-Wave™ w nastepujacy sposob:

Ruszt

Usun zywnos$¢ z rusztu, przekrec gatki regulacyjne na pozycje
“HIGH" i pozwdl, aby grill pracowat przy zamknietej pokrywie
przez 5 do 10 minut albo do momentu, gdy przestanie sie z
niego wydobywaé dym.

Do czyszczenia rusztu stosuj dtugg druciang szczotke z
wilosiem ze stali szlachetnej. Nalezy pamieta¢, ze po
kazdorazowym wypaleniu grilla trzeba nattusci¢ ruszt
dowolnym olejem spozywczym w celach konserwacji.
Mycie rusztu nie jest wymagane po kazdym positku. W celu
umycia tych czesci zastosuj roztwor tagodnego mydta i wody,
a nastepnie dokfadnie je wyptucz. Nigdy nie stosuj
komercyjnych srodkéw do czyszczenia.

Porcelanowa powtoka

Wiekszos$¢ rusztow pokrytych jest wytrzymatg porcelanowg
emalig, ktéra utatwia czyszczenie i zmniejsza ilo$¢ zywnosci
przywierajgcej do rusztu. W przypadku nieumiejetnego
obchodzenia sie z tym elementem mogg sie pojawi¢ odpryski.
Nie ma to wptywu na stosowanie lub wydajno$¢ rusztéw. Jesli
pojawi sie rdza, usun jg przy pomocy szczotki, a nastepnie
pokryj ruszt olejem spozywczym. Nie wolno uzywaé
metalowych skrobakéw umieszczonych na koncach
niektoérych szczotek, poniewaz niszczg one porcelanowg
powioke.

Flav-R-Wave™

Jesli na aromatyzerach
Flav-R-Wave™
zaczyna zbierac sie
osad, zdejmij ruszt i
zeskrob nadmierny
osad przy pomocy
szczotki.

Tacka na tluszcz

Tacka na ttuszcz znajduje sie zaraz pod otworem, przez ktéry
wycieka ttuszcz i jest dostepna z tytu lub z boku grilla. Tacke
nalezy regularnie sprawdzaé, czysci¢ i wymienia¢, aby
zapobiec wylaniu sie ttuszczu (S15115).

KONSERWACJA COROCZNA

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i wydajnos¢ urzgdzenia,
niezbedne jest kontrolowanie i czyszczenie ponizszych
elementoéw przynajmniej raz w roku lub po kazdym okresie
przechowywania przekraczajgcym jeden miesigc.

Palnik

Wymontuj palnik i sprawdz, czy nie ma w nim pekniec i
Sladow zuzycia.

Oczys¢ zwezki Venturiego przy pomocy szczotki do palnikéw,
aby usung¢ wszelkie blokady spowodowane przez pajgki lub
owady. Wiecej w sekcji ,Zwezki Venturiego".

........................................... {)_I

Po zdjeciu palnika, oczy$¢ wnetrze piekarnika zdrapujgc jego
boki i odkurzajgc jego dno.

= o

Przewdd gazu
Sprawdz i jezeli to konieczne wymien. Patrz sekcja "Regulator
Cisnienia Gazu i Przewdd".

Zewnetrze wykonczenie

Jesli pojawig sie biate plamy spowodowane utlenianiem, umyj
zewnetrzng czes¢ pokrywy roztworem mydta i wody.
Dokfadnie sptucz powierzchnie, a nastepnie przetrzyj je
kawatkiem materialu zamoczonym w oleju spozywczym, aby
nabraty one potysku.

Rdza jest wynikiem naturalnego procesu utleniania i moze sie
pojawi¢ na czesciach zeliwnych i stalowych. Nie bedzie miata
wptywu na dziatanie grilla.

Stal szlachetna

Pod wptywem warunkéw atmosferycznych i bardzo wysokich
temperatur pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej moze
zmieni¢ kolor na jasnobrgzowy. Jest to zwykte odbarwienie i nie
jest uznawane za wade produkcyjna.

Poétki boczne Perma-Mold

Umyj wodg z mydtem. Pokryj niewielkg warstwg oleju, aby
byly bardziej btyszczace.

Czesci zamienne

Jedli pojawig sie problemy z regulatorem, przewodem gazu,
palnikiem lub zaworami regulacyjnymi, nie prébuj naprawia¢
tych czesci. Skontaktuj sie ze sprzedawcg, autoryzowanym
serwisem lub importerem w celu uzyskania czesci
zamiennych. Aby zapewni¢ optymalng wydajnosc¢
urzadzenia, stosuj wytgcznie oryginalne czesci zamienne
Broil King.

Sprawdzanie szczelnosci

Po ponownym podtgczeniu butli gazowej, sprawdz
szczelnosé. Wiecej w sekcji ,Sprawdzanie szczelnosci”.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

ZAMKNIJ NATYCHMIAST ZAWOR GAZU NA BUTLI.
NIE UZYWAJ URZADZENIA ZANIM USUNIESZ WYCIEK.

Wyciek na butli, reduktorze lub
innym potgczeniu.

1. Ztgcze regulatora luzne.

2. Wyciek w wezu gazowym,
regulatorze, lub kurkach gazowych.

1. Dokrec€ i zrdb test.
2. Zgtos sie do centrum serwisowego.

Ogien pod panelem.

Dysze zablokowane.

Wyczys¢ dysze.

Palnik nie zapala sie.

1. Pusta butla.
2. Przewdd zapalnika nie podtgczony.

3. Elektroda zapalnika Zle ustawiona
wzgledem palnika.

4. Zapalnik nie dziata.

5. Dysze zablokowane.

6. Dysze palnika nie pokrywajg sie z
dyszami zaworéw.

7. Dysza zaworu zablokowana

8. Waz gazowy jest skrecony.

9. Potgczenie regulatora luzne.

1. Napehij butle.
2. Podtgcz przewdd.
3. Ustaw elektrode.

4. Sprawdz czy bateria sie nie wytadowata.
Sprawdz czy do zapalnika nie dostata sie woda.

5. Wymontuj palnik, wyczys¢ dysze.
6. Ustaw dysze wzgledem dysz zaworow.

7. Wymontuj palnik, wyczys¢ dysze uzywajac
szpilki, nie wier¢.

8. Wyprostuj waz. Utrzymuj waz z dala od
obudowy.

9. Dokre¢ potaczenie. Sprawdz wyciek.

Stabnagca wydajnos¢, "strzelajgcy”
odgtos.

1. Pusta butla.
2. Dysze palnika zablokowane.

1. Wymien butle.
2. Wymontuj palnik, wyczys¢ dysze.

Przegrzane miejsca na rusztach
grilla.

Dysze palnika zablokowane.

Wymontuj palnik. Wyczys¢ dysze.

"Jezyki ognia", zapalanie sie
tluszczu.

Za wysoka temperatura.

Ustaw pokretta regulacji gazu na minimum.

Huczacy odgtos regulatora.

Zawor cylindra otwarty gwattownie.

Odkrecaj zawér butli powoli.

Z6fity lub pomaranczowy ptomien
palnika.

1. Maly Zétty lub pomaranczowy
ptomien jest normalny, nadmierny moze
by¢ spowodowany blokadg dysz
palnika.

2. Otwory palnika sg zablokowane.

1. Wymontyj palnik i wyczys¢ dysze.

2. Wymontuj palnik i wyczysé go miekkg szczotka.

Pokrywa w srodku wydaje sie
tuszczyc.

Jest to osad tluszczu. Wewnetrzna
strona pokrywy nie jest pokryta farba.

Wyczys¢ go szczotka.
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GWARANCJA

Gwarancja wchodzi w zycie z dniem zakupu urzadzenia i jest
ograniczona wytgcznie do bezptatnej naprawy/wymiany
czesci/podzespotow, w ktorych wystgpity wady podczas
normalnego domowego uzytkowania.

Dystrybutor na danym terytorium jest zobowigzany zapewni¢ czesci
zamienne. Wszystkie inne koszty takie jak koszt naprawy,
demontazu i montazu urzadzenia sg odpowiedzialnoscig
wiasciciela urzadzenia.

Gwarancja na urzadzenie przystuguje oryginalnemu nabywcy
urzgdzenia, wyszczegoélnionemu w kuponie rejestracji gwaranc;ji i
dotyczy wytacznie produktu sprzedanego oraz uzytkowanego na
terenie kraju gdzie zostat on nabyty (réznica w typach gazu na
obszarze réznych krajow wymaga zainstalowania w urzadzeniach
odpowiednich dysz, zaworéw oraz regulatora ci$nienia).

CO OBEJMUJE GWARANCJA

Imperial, Regal
Sovereign

Baron, Signet

Monarch Smoke

Crown Royal, Gem

Elementy pokrywy ze stali

nierdzewnej Dozywotnia

Dozywotnia

Elementy pokrywy ze stali
pokrytej emalig
porcelanowg

Dozywotnia Dozywotnia 2 lata

Piekarnik z odlewu

aluminium / elementy Dozywotnia

Dozywotnia Dozywotnia Dozywotnia

Piekarnik ze stali

nierdzewnej Dozywotnia

Piekarnik ze stali pokrytej

10 lat
porcelang

2 lata

Stalowa obudowa 10 lat 5 lat

Zeliwne ruszty 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata

Ruszty ze stali nierdzewnej 5 lat 5 lat

Aromatyzer Flav-R-Wave™

ze stali nierdzewnej St

3 lata 2 lata 2 lata

Palniki Dual-Tube™ 10 lat 10 lat

Palniki tubowe 5 lat 5 lat 5 lat

Palnik rozna 10 lat 10 lat 5 lat

Palnik kuchenki bocznej 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata

Elementy wozka ze stali

nierdzewnej 5lat

5 lat 2 lata

Pozostate elementy oraz

farba 2 lata

2 lata 2 lata 2 lata 2 lata 2 lata

NIE GWARANTUJEMY

Gwarancja nie obejmuje wszelkich wad lub niesprawnosci
wyniktych z powodu wypadku, naduzywania, uzytkowania
niezgodnie z przeznaczeniem, dokonanych zmian w konstrukciji
urzadzenia, wandalizmu, nieprofesjonalnej instalaciji,
nieodpowiedniej konserwacji lub serwisu, zaniedbania lub
niedokonania rutynowej konserwaciji tgcznie z uszkodzeniami
spowodowanymi przez insekty w przewodach gazowych palnikéw
jak wczesniej wspomniano w instrukcji obstugi, usterek lub
zniszczeh wyniktych z powodu ekstremalnych warunkéw
pogodowych takich jak grad, huragan, trzesienie ziemi,
przebarwienia spowodowane bezposrednio srodkami chemicznymi
lub substancjami zawartymi w atmosferze. Koszt wysyiki,
transportu, instalacji lub demontazu, robocizny zwigzanej

z naprawa, wyceny znajduje sie po stronie klienta. Gwarant nie jest
odpowiedzialny za posrednie lub bezposrednie straty wynikte

z powodu niesprawnego dziatania urzadzenia.

CZESCI ZAMIENNE

Uzywanie innych niz oryginalnych czgsci zamiennych Broil King
dostepnych na stronie www.broilking.pl/czesci automatycznie
uniewaznia gwarancje.

PALNIKI

Zywotno$é palnikéw wykonanych ze stali nierdzewnej niemal
catkowicie uzalezniona jest od zgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania, czyszczenia oraz konserwacji. Gwarancja nie
pokrywa wad powstatych w wyniku niezgodnego

z przeznaczeniem uzytkowania lub konserwac;ji palnika,

w przypadku kiedy wystgpig takie zaniedbania oferujemy
wiascicielowi zakup nowego palnika.

RUSZTY (PORCELANOWA POWLOKA)

Wiegkszos¢ rusztow pokrytych jest trwatg porcelanowg emalig
utatwiajaca ich czyszczenie i zapobiegajgcg przywieraniu
przyrzgdzanych potraw. Ubytki (odpryski) w tej powtoce mogg
wystgpi¢ w przypadku nieostroznego uzytkowania rusztéw. Nie ma
to jednak wptywu na wydajno$¢ urzgdzenia. Gwarancja nie
uwzglednia takich uszkodzer wyniktych z powodu
nieodpowiedniego uzytkowania. Jezeli takie uszkodzenie wystgpi
zaleca sie usung¢ rdze szczotkg z wiosiem wykonanym ze stali
nierdzewnej i pokry¢ uszkodzong powierzchnie olejem
spozywczym.

AROMATYZERY FLAV-R-WAVE™

Grille gazowe Broil King wykorzystujg aromatyzery Flav-R-Wave™.
Korzystanie z innych produktéw spowoduje utrate gwaranciji.
Udzielamy od dwdch do pieciu lat gwarancji w zaleznosci od
modelu grilla obejmujgcej wady materiatowe, liczonej od daty
zakupu. Rdza pojawiajgca sie na powierzchni nie ma wptywu na
dziatanie aromatyzeréw Flav-R-Wave™ i nie jest objeta gwarancja.
Jezeli pojawi sie rdza, nalezy jg usunac¢ i nasmarowac
powierzchnig olejem spozywczym.

BUTLA GAZOWA

Butla gazowa nie jest czescig urzadzenia. Producent tego
podzespotu jest catkowicie odpowiedzialny za jego sprawnosé
i bezpieczenstwo.

REKLAMACJE

Podstawg rozpatrzenia reklamacji jest poprawnie zarejestrowany grill oraz wypetnione zgtoszenie reklamacyjne. Grill musi
zostac zarejestrowany w ciggu 30 dni od daty zakupu poprzez dotgczony do grilla formularz lub za po$rednictwem formularza
znajdujgcego sie na stronie internetowej: www.broilking.pl/rejestracja.

Formularz reklamacyjny znajduje sie na stronie internetowej www.broilking.pl/reklamacja. Zgtoszenia reklamacyjnego mozna
dokonac rowniez bezposrednio w miejscu zakupu. Klient jest zobowigzany dostarczy¢ urzgdzenie do punktu zakupu.
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Agrimpex Griluj i Gotuj jest wytgcznym
importerem i dystrybutorem marki Broil King w
Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytar skontaktuj
sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu
+48 16 623 61 62 lub mailowo piszac na adres

biuro@broilking.pl

Agrimpex Griluj i Gotuj

37-500 Jarostaw
ul.Zwierzyniecka 2a

odwiedz naszg strone www.broilking.pl

www.broilking.pl
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