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BEZPIECZENSTWO

To urzadzenie jest zaprojektowane wedtug norm CE.
Uzywaj palnik boczny na podczerwien wytacznie na
zewnatrz.

Doktadnie zapoznaj sie z instrukcjg obstugi przed uzyciem.
Uwaga! Niektore czesci moga by¢ bardzo gorace.

Nie dopuszczaj matych dzieci do urzadzenia.

Nie sktadaj potki w trakcie uzytkowania.

Metalowe krawedzie urzadzenia stanowig zagrozenie, z tego
wzgledu uzywaj rekawic ochronnych do przemieszczania
oraz podnoszenia urzadzenia.

Wytacz doplyw gazu ze zrédta gazu, kiedy urzadzenie nie
jest uzytkowane.

Uzywaj rekawic ochronnych dotykajac goracych elementéow
urzadzenia.

Jakiekolwiek zmiany w konstrukcji urzadzenia moga
stworzy¢ niebezpieczenstwo.

W przypadku wycieku gazu nalezy natychmiastowo zamkna¢
doptyw gazu.

DOSTOSOWANY DO | KATEGORIA | CISNIENIE | CISNIENIE
UZYTKOWANIA W GAZU GAZU GAZU
PROPAN - | PROPAN
BUTAN
PL 13B/P(37) 37 mbar 37 mbar
DOSTOSOWANY | KATEGORIA GAZU CISNIENIE GAZU
DO
UZYTKOWANIA W ZIEMNEGO
12E(20),
WYSOKOMETANOWY
PL TYPU E 20 mbar
(DAWNIEJ GZ-50)

Jezeli poczujesz zapach gazu:

1. Zamknij i odtacz doptyw gazu do urzadzenia.
2. Zgas otwarty ptomien.

3. Otworz pokrywe.

4. Jesli nadal czujesz zapach ulatniajacego sie
gazu, trzymaj sie z dala od urzadzenia i
natychmiast wezwij swojego dostawce gazu lub
straz pozarng. Skontaktuj sie z dziatem
technicznym pod numerem telefonu 16 623 61 73.

SPECYFIKACJA
MODEL MOC WYDATEK | $REDNICA
WYJSCIOWA | GAZU pYSzY
18672 2,7 kW 196 g/h 0,74 mm
18673 2,7 kW 196 g/h 0,79 mm
18676 2,7 kW 196 g/h 1,09 mm




Sprawdzanie szczelnosci

Wszystkie potaczenia fabryczne zostaty doktadnie
sprawdzone pod wzgledem szczelnosci, a palnik
przetestowany. Niemniej transport i przenoszenie mogg
spowodowacé poluzowanie sie potgczen elementéw
urzadzenia.

SRODKI OSTROZNOSCI:

» Sprawdz polgczenia pod wzgledem szczelnosci przed
wiaczeniem palnika bocznego na podczerwien.

» Sprawdzaj potagczenia gazowe za kazdym razem, gdy
odiaczasz i podtaczasz ztgcza, przynajmniej raz w roku,
lub po kazdym okresie nie uzywania grilla.

* Nie spozywaj wyrobow tytoniowych podczas
sprawdzania szczelnosci.

* Nigdy nie sprawdzaj urzadzenia pod wzgledem
szczelnosci przy pomocy palacej sie zapatki lub
otwartego ognia.

» Sprawdzaj urzadzenie pod wzgledem szczelnosci na
wolnym powietrzu.

W celu sprawdzenia szczelnosci:

1.

2.

3.

Zamontuj palnik boczny na podczerwien,
wedtug instrukcji na stronie 8.

Sprawdz czy wszystkie pokretta sg w
pozycji wytgczonej “OFF”.

Przygotuj roztwér mydta i wody lub
detergentu w ptynie w proporcji 1:1 lub
zastosuj specjalistyczne preparaty do
sprawdzania szczelnosci.

Otwieraj powoli zawér zrédta gazu.

Zapal kuchenke boczng na podczerwien.
Instrukcja odpalania palnika, przejdz do
strony 4.

Rozprowadz roztwér mydta na wszystkich
potfgczeniach.

W przypadku nieszczelnosci wida¢ bedzie
pecherzyki unoszgce sie na obszarze takiej
nieszczelnosci.

W przypadku wykrycia nieszczelnosci,
zamknij zawor zrédta gazu, ustaw pokretto
palnika w pozycji “OFF”. Dokre¢ potgczenia
i sprawdz ponownie (Krok 4).

Jesli nadal pojawia sie nieszczelnosc,
skontaktuj sie z serwisem. Nie uruchamiaj
urzgdzenia w przypadku nieszczelnosci.




ODPALANIE PALNIKA

INSTRUKCJA ZAPALANIA

¢ Palnik boczny na podczerwien musi by¢ zmontowany
i zainstalowany zgodnie z instrukcja. Przejdz do strony 8.

e Sprawdz, czy butla gazowa lub zrodto gazu naturalnego sg
prawidtowo podtgczone.

® Sprawdz, czy system zasilania gazu jest szczelny. Wiecej

w sekcji “Sprawdzanie szczelnosci” (Strona 3).

Sprawdz, czy przewdd zapalnika jest prawidtowo podtgczony.

® Sprawdz, czy w zapalniku zostata umieszczona bateria.

® Doktadnie zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami oraz
informacjami dotgczonymi do grilla i palnika bocznego.

1. Otworz klapke kuchenki przed odpaleniem palnika
bocznego na podczerwien.
- Nie nachylaj sie nad palnikiem w trakcie odpalania.
3. Ustaw pokretta w pozycji “OFF” i odkre¢ doplyw gazu na
butli lub zaworze gazu ziemnego.

N

ZAPALANIE PALNIKA BOCZNEGO NA PODCZERWIEN A. ZAPALARKA
Aby odpali¢ przy pomocy zapalarki: B. POKRETLO PALNIKA BOCZNEGO
4. Wocisnij i przekre¢ pokretto palnika do pozycji “HIGH”. C. PALNIK BOCZNY NA PODCZERWIEN

5. Wecisnij i przetrzymaj przycisk zapalarki.

6. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Jezeli zapton
nie nastgpi w tym czasie, pus¢ przycisk i przekre¢
pokretto na pozycje ,OFF”.

Aby alternatywnie odpali¢ palnik przy uzyciu zapatki:

4. Przyt6z zapalong zapatke do palnika.

5. Wociénij i przekre¢ pokretto palnika do pozycji “HIGH”.

6. Palnik powinien odpali¢ sie do 5 sekund. Jezeli
zapton nie nastgpi w tym czasie, pus¢ przycisk i
przekre¢ pokretto na pozycje ,OFF”.

UWAGA: Naczynia uzywane na palniku bocznym nie mogg
by¢ o srednicy mniejszej niz 17 (2.5 cm) oraz wiekszej od 9”
(23 cm), a takze wadze przekraczaijacej 15 Ibs. (7 kg).

JEZELI PALNIK NIE ODPALA SIE:

* Nacisnij i przekre¢ pokretto na pozycje "OFF". Poczekaj 5
minut, a nastepnie sprébuj ponownie za pomocg ustawienia
pokretta na pozycji "MEDIUM".

« Jezeli palnik sie nie odpali, spojrz na ,rozwigzywanie
probleméw” na stronie 7. Jezeli problem nie ustgpi,
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

WYLACZANIE:
1. Zamknij zrédto gazu.
2. Przekre¢ pokretta regulacyjne na pozycje “OFF.”




OBSLUGA

TECHNIKI GRILLOWANIA

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem palnika bocznego, wyczysé

poszczegodlne jego czesci i rozgrzej urzadzenie, aby

pozby¢ sie nieprzyjemnych zapachoéw lub ciat obcych

w nastepujgcy sposoéb:

*  Wyjmij i umyj ruszt wodg z ptynem do mycia naczyn.

* Po wyjeciu rusztu odpal palnik boczny na podczerwien,
postepuj wedtug wskazan instrukcji (strona 4),
pozostaw witgczony palnik boczny przez 10 minut.
Nastepnie wytgcz zrédto doptywu gazu, po czym ustaw
pokretto palnika w pozycji “OFF”.

® Pokryj ruszty warstwg oleju roslinnego z wysokg
temperaturg spalania, odpal palnik i rozpocznij
rozgrzewanie w pozycji Med/Low przez ok 30 minut.
Zalecane oleje:

o olej zawokado — punkt dymienia (260°C/500°F)
o olej ryzowy — punkt dymienia (255°C/490°F)
o olej rzepakowy — punkt dymienia (204°C/400°F)
e Palnik jest gotowy do uzycia. Przejdz do “Rozgrzewania”.

Rozgrzewanie

o Wyczys¢ zimny ruszt nylonowg szczotkg (65643) lub
goracy ruszt szczotkg z wiosiem ze stali szlachetnej
(65225, 64014, 64034) i dokfadnie sprawdz czy na
ruszcie nie pozostaty kawatki wiosia ze szczotki.

e« Rozgrzewaj palnik boczny na podczerwien na

ustawieniu HIGH przez 5 minut.

Pokryj ruszt olejem o wysokim punkcie dymienia.

Dostosuj temperature w zaleznosci do rodzaju

przygotowanych potraw.

Potozenie klapki kuchenki bocznej. Klapka palnika
bocznego na podczerwien musi by¢ zawsze otwarta
podczas uzywania. Klapka powinna pozosta¢ zamknieta
gdy palnik nie jest uzywany. Pozostaw palnik do
wychtodzenia zanim klapka zostanie zamknieta.

Potozenie rusztu. Ruszt palnika bocznego na
podczerwien musi by¢ zawsze podniesiony podczas
uzywania.

GRILLOWANIE NA PALNIKU NA
PODCZERWIEN:

Technologia bocznego palnika na podczerwien firmy Broil King
pozwala na pieczenie i grillowanie pysznych potraw szybko
i wydajnie.

Palnik boczny na podczerwien skupia ptomienie na ceramicznej
ptytce zawierajgcej tysigce mikroskopijnych otworéw. Zachodzi do
zamiany ciepta ptomieni w energie podczerwong emitowang na
niewidocznej dla oka ludzkiego czestotliwosci fal podczerwonych.
Ceramiczna ptytka rownomiernie emituje fale podczerwone na
catej powierzchni palnika. Tradycyjne tubowe palniki gazowe,
poprzez spalanie gazu ogrzewajg powietrze, ktére nastepnie unosi
sie do powierzchni grillowanego dania. Natomiast w przypadku
palnika na podczerwien, fale emitowane przed palnik promieniujg
do powierzchni grillowanego dania z wigkszg intensywnoscia, bez
ogrzewania powietrza aby umozliwi¢ osiggniecie wyzsze;j
temperatury grillowania niz w przypadku tradycyjnego tubowego
palnika gazowego.

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

Grillowanie bezposrednie polega na przygotowywaniu potraw na
ruszcie bezposrednio nad palnikiem podczerwieni. Grillowanie
bezposrednie jest najczesciej stosowang metodag
przygotowywania takich potraw jak steki i kotlety.

1. Potrawy powinny by¢ przygotowane wczesniej, co pozwoli na
unikniecie opdznien i skréci czas oczekiwania na potrawy.
Mieso nalezy zamarynowac i przyprawi¢ przed
umieszczeniem go na ruszcie. Jesli potrawy polewa sie
sosem, powinien on by¢ naktadany na ostatnie 2-4 minuty
pieczenia, aby unikng¢ przypalenia.

2. Przygotuj miejsce wokét palnika bocznego pamietajac o
szczypcach, rekawicach do grillowania i przyprawach, co
pozwoli Ci by¢ w poblizu grilla w trakcie grillowania.

3. Usun z miesa zbedny ttuszcz w celu zminimalizowania
nadmiernych ptomieni wywotanych skapujgcym tluszczem.

4. Nasmaruj ruszt olejem o wysokim punkcie dymienia dzigki
czemu smazone potrawy nie bedg przywieraty do
powierzchni.

5. Nie sol miesa podczas grillowania. Bedzie ono bardziej
soczyste, kiedy zostanie posolone po grillowaniu.

6. Naucz sie rozpoznawac, kiedy migso jest juz ugrillowane
w oparciu o czas smazenia i temperature. W miare grillowania
mieso staje sie coraz bardziej twarde. Jezeli jest miekkie,
oznacza to, ze jest lekko niedopieczone. Jezeli jest twarde,
oznacza to, ze jest dobrze wypieczone. Zalecamy réwniez
skorzystanie z termometru (61825, 61935).

7. W intrenecie znajdziesz $wietne przepisy na grillowanie na
palniku bocznym na podczerwien. Wejdz na:
www.broilking.pl/przepisy




KONSERWACJA

SYSTEMATYCZNA KONSERWACJA

W celu zapewnienia optymalnej wydajnosci oraz
bezpieczenstwa, ponizsze komponenty powinny by¢ poddane
inspekcji i wyczyszczone zgodnie z wymaganiami przed uzyciem
palnika bocznego na podczerwien.

RUSZT Z PRETOW STALI SZLACHETNEJ

Ruszt BROIL KING® z pretéw stali szlachetnej zapewnia
trwato$c¢ i utrzymywanie ciepta oraz dobrg wydajnos¢ grillowania.
Aby uzyskac¢ optymalng wydajnos¢:

e Przed pierwszym uzyciem i po okresie przechowywania
ponad 30 dni, umyj ruszt roztworem wody z ptynem do mycia
naczyn, a nastepnie wyptucz w wodzie i wysusz papierowym
recznikiem. Nigdy nie pozostawiaj rusztu do wyschniecia
i nie myj go w zmywarce.

¢ Natychmiastowo po myciu, pokryj ruszt olejem spozywczym
z wysokim punktem dymienia. Rozgrzewaj ruszt na palniku
bocznym z pokrettami ustawionymi na ,MED./LOW”, przez
30 minut. Zalecane oleje:

o olej z awokado - punkt dymienia (260°C)
o olej ryzowy - punkt dymienia (255°C)
o olej rzepakowy - punkt dymienia (204°C)

e Przedipo kazdym uzyciu, wyczy$c¢ ruszt wysokiej jakosci
szczotkg z wlosiem ze stali szlachetnej (rekomendowane
szczotki #64014, #65641, #65225, #64034). Pamietaj rowniez
o konserwacji rusztu poprzez pokrycie go olejem, wydtuzy to
jego zywotnosc¢.

e Unikaj uzywania marynat bazujgcych na cukrze lub soli przed
grillowaniem. Marynaty bazujgce na cukrze stosuj pod koniec
grillowania, a mieso przyprawiaj solg po ugrillowaniu.

e Uzywaj marynat bazujgcych na oleju. Unikaj marynat na bazie
wody, ktéra sprzyja korozji.

*  Przed grillowaniem pokryj potrawy cienkg warstwa oleju.

o Upewnij sie, ze powierzchnia rusztu zawsze pokryta jest
warstwg oleju. W ten sposéb zapobiegniesz rdzewieniu oraz
stworzysz nieprzywierajgcg powtoke.

* W przypadku pojawienia sie rdzy, wypal ruszt w wysokiej
temperaturze (pyroliza), wyczys¢ je za pomocg szczotki
z wlosiem ze stali szlachetnej, umyj, wysusz i pokryj obficie
olejem.

e Pamietaj aby pokrywa palnika bocznego byta zamknieta, gdy
urzgdzenie nie jest w uzyciu.

Podczas dtugiego czasu niekorzystania z palnika, zakonserwuj
ruszt pokrywajgc go olejem oraz przechowuj w suchym miejscu.
Mozesz go owing¢ w papier do pieczenia. Po dtugim okresie
nieuzywania wypal, umyj, wysusz ruszt recznikiem papierowym
oraz pokryj olejem z wysokim punktem dymienia.

OSTRZEZENIE:
Jezeli palnik boczny na podczerwien jest goracy, czys¢
ostroznie ruszt uzywajac do tego szczotki i rekawic
ochronnych.
Po wyczyszczeniu rusztu sprawdz czy odtamane wlosy
szczotki nie przywarty do powierzchni

TACKA NA TLUSZCZ
Tacka na tluszcz przymocowana jest do rynny na ttuszcz pod
palnikiem bocznym. Pamietaj, aby czyscic¢ te elementy regularnie.

OGOLNE CZYSZCZENIE

Czyszczenie palnika bocznego na podczerwien polega na jego
wypaleniu. Kiedy urzgdzenie jest zimne, wyciagnij ruszt. Wyczys¢
wnetrze palnika jesli to konieczne poprzez zeskrobanie bokow

i dna oraz odkurzenie pozostatosci. Rdza jest naturalnym
procesem i moze sie pojawi¢ na elementach wykonanych ze stali
szlachetnej. Rdza powierzchniowa nie wplywa na wydajnosc
urzgdzenia.

WYPALANIE - PYROLIZA

Odpal palnik boczny na podczerwien zgodnie z instrukcja
zapalania (strona 4). Ustaw pokretto palnika w pozycji ,HIGH”

i pozostaw na przynajmniej 10 minut. Nastepnie zamknij zawor
butli i przekreca¢ pokretta do pozycji ,OFF”.

COROCZNA KONSERWACJA

Ponizsze komponenty powinny by¢ poddane inspekg;ji i
czyszczeniu minimum raz w roku lub po kazdorazowym przypadku
przechowywania bez uzywania przez ponad 30 dni, w celu
zapewnienia optymalnej wydajnosci, bezpieczenstwa i trwatosci.

PALNIK

Sprawdz czy nie pojawity sie pekniecia i inne $lady uszkodzen.
Wyczys¢ zwezki Venturiego, wykorzystujgc szczotke do
czyszczenia zwezek Venturiego (64310) lub narzedzie do
czyszczenia rur, w celu pozbycia sie potencjalnych nieczystosci,
ktore mogty je zatkac. Po wyjeciu palnika, zeskrob pozostatosci
z dna i Scianek urzadzenia i wyciagnij je przy uzyciu np.
odkurzacza.

WAZ DO GAZU
Sprawdz szczelnos$¢ weza i wymien go jezeli jest to wymagane.

CZESCI ZAMIENNE i SERWISOWE

Jezeli pojawig sie problemy z reduktorem, wezem
doprowadzajgcym gaz, palnikiem lub regulatorem, nie naprawiaj
tych elementéw samodzielnie. Skontaktuj sie z importerem w celu
uzgodnienia naprawy urzadzenia. W celu zapewniania wtasciwe;j
wydajnosci i bezpieczenstwa, uzywaj tylko oryginalnych czesci
Broil King. Czesci dostepne s na stronie www.broilking.pl/czesci
Numer telefonu do serwisu Broil King: +48 16 623 61 73.

TEST SZCZELNOSCI

Po podtgczeniu nowej butli z gazem w urzgdzeniach na butle
z gazem, przeprowadz test szczelnosci. Instrukcja testu
szczelnosci znajduje sie w sekgcji ,Sprawdzanie szczelnosci”
(strona 3).




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

USTERKA

MOZLIWA PRZYCZYNA

NAPRAWA

ZAPACH GAZU

NATYCHMIAT ZAMKNIJ DOPLYW GAZU.
NIE UZYWAJ URZADZENIA DO MOMENTU

USUNIECIA WYCIEKU.

Woyciek przy zaworze butli,

1. Stabo dokrecony reduktor.

1. Dokre¢ reduktor i zréb test szczelnosci (strona 3)

reduktorze lub w innym miejscu. [2  Wyciek z weza z gazem, reduktora lub regulatora. |2 Skontaktuj sie z serwisem.

Migotanie ptomienia palnika 1. Uruchomione zostato zabezpieczenie w 1. Zakrecic Zrodto gazu, a nastepnie ustaw wszystkie

badz niska temperature przy reduktorze przed gwattownym wyptywem gazu palniki w pozycji ,OFF”. Odigcz reduktor od zrédta

pokretle ustawionym na MAX. pomiedzy butlg a grillem lub palnikiem. gazu. Poczekaj 2 minuty. Ponownie podtgcz reduktor
do zrédfa gazu i powoli otworz zawér. Odczekaj 1 min.
Odpal palnik zgodnie z instrukcjg (strona 4).

Palnik nie zapala sie. 1. Pusta butla, nie podtgczone zrédto gazu. 1. Sprawdz czy reduktor jest podtaczony. Wymien butle

2 Problem z zapalarka. na nowg. Sprawdz pozycje zaworu zrodta gazu.

3. Uruchomione zostato zabezpieczenie przed 2 Sprébuj odpali¢ palnik recznie za pomoca zapatki.
gwattownym wyptywem gazu pomiedzy butlg i Zobacz odpalanie (strona 4). Jesli palnik odpali sie,
grillem lub palnikiem. oznacza to problem z zapalarka. Zobacz “zapalarka

4. Reduktor nie jest w petni podtgczony do nie dziata” ponizej.
zaworu butli. 3. Przejdz do “migotania ptomienia “powyzej.

5. Wyciek w uktadzie powodujgcy 4. Dokre¢ reduktor.
uruchomienie zabezpieczenia przed 5. Testowanie wyciekéw w potgczeniach aby ustali¢
gwattownym wyptywem gazu pomiedzy miejsce wyciekéw. Dokrec potgczenia | zrob test.
butlg i grillem lub palnikiem. 6. Usun panik. Wyczy$¢ zwezki i dysze uzywajac

6 Dysze i zwezki zablokowane. szpilki bgdz ostrego drutu. Nie uzywaj wiertta !

7. Skrecony waz gazowy. 7. Wyprostuj waz do gazu.

Zapalarka nie dziata 1. Roztadowana bateria zapalarki. 1. Wymien baterie. . _ _

2 Niepodigczony przewdd zapalarki. 7 Upewnij sig, ze wszystkie przewody iskrownika sg

3. Iskrownik Zle ustawiony na palniku. wpiete do gniazda zapalarki. o ,

4. Nieprawidtowe dziatanie iskrownika. 3. Ustaw odlegto$¢ iskrownika na 5mm i usun otaczajgce

go zanieczyszczenia.
4. Przejdz do “odpalania za pomoca zapatki (strona 4).
Stabngca wydajnosg, 1. Zbyt niski poziom gazu w butli. 1. Wymien butle z gazem.
“strzelajgcy dzwiek”. 2 Zablokowane ztgczki Venturiego. 2 Wyjmij palnik, wyczysc¢ ztgczke Venturiego.
“Szumienie” reduktora. 1. Zbyt szybko otworzone zrédto gazu 1. Otwieraj zawor zrédta gazu powoli.
Ruszt rdzewieje. 1. Brak regularnej konserwaciji. 1. Zobacz instrukcje konserwac;ji (strona 6).

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod numerem telefonu +48 16 623 61 73 lub
mailowo piszac na adres pytania@broilking.pl
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WYKAZ CZESCI

NR# ARTYKUL # OPIS 18672 18673 18676
1 23090-27 OBUDOWA PALNIKA BOCZNEGO 1 1 1
2 23039-274 MOCOWANIE TACKI NA TLUSZCZ 2 2 2
3 22009-901 TACKA NA TLUSZCZ STALOWA 1 1 1
4 23001-79 RUSZT Z PRETOW STALI SZLACHETNEJ 1 1 1
5 20390-74 PALNIK PODCZERWIENI 1 1 1
6 $15517-011 ISKROWNIK 1 1 1
7 10110-74 ZAWORY REG. GAZU — RURKA PALNIKA 1 1 1
8 10153-79 ZAWORY REG. GAZU — ZtACZKA 1 1 1
9 10153-93 ZAWORY REG. GAZU — ZL ACZKA 1 1 1
10 20153-64 7k ACZKA PALNIKA 1 1 !
12 10693-074 ZAWORY REG. GAZU — DYSZA 0,74 1 . .

10693-079 ZAWORY REG. GAZU — DYSZA 0,79 . 1 .
10693-109 ZAWORY REG. GAZU — DYSZA 1,09 . . 1
14 Y-11230 EL.POL.BOCZ. SPINKA WEZA KUCHENKI 1 1 1
15 S21127S SRUBA #8-32 X 7/16 5 5 S
29 Y-12678 EL.POL.BOCZ.PLAST.BLOK. 1 1 1
30 Y-12674 EL.POL.BOCZ.PLAST.BLOK. 1 1 1
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GWARANCJA

Gwarancja wchodzi w zycie z dniem zakupu urzgdzenia

i jest ograniczona wytgcznie do bezptatnej
naprawy/wymiany

czesci/podzespotdw, w ktdrych wystgpity wady podczas
normalnego domowego uzytkowania.

Dystrybutor na danym terytorium jest zobowigzany
zapewni¢ czesci zamienne. Wszystkie inne koszty takie jak,
demontaz i montaz urzadzenia sg odpowiedzialnoscig
wilasciciela urzadzenia.

Gwarancja na urzgdzenie przystuguje oryginalnemu
nabywcy urzgdzenia i dotyczy wytgcznie produktu
sprzedanego oraz uzytkowanego na terenie kraju gdzie
zostat on nabyty (réznica w typach gazu na obszarze
réznych krajéw wymaga zainstalowania w urzgdzeniach
odpowiednich dych, zaworéw oraz regulatora cisnienia).

GWARANCJA OBEJMUJE

ODLEW | ELEMENTY Z ALUMINIUM 5 Lat
RUSZT Z PRETOW STALI SZLACHETNEJ 5 Lat
PALNIK PODCZERWIENI 5 Lat
POZOSTALE CZESCI | FARBA 2 Lata

NIE GWARANTUJEMY

Gwarancja nie obejmuje wszelkich wad lub niesprawnosci
wyniklych z powodu wypadku, uzytkowania niezgodnie

z przeznaczeniem, dokonanych zmian w konstrukgc;ji
urzadzenia, wandalizmu, nieprofesjonalnej instalaciji,
nieodpowiedniej konserwac;ji lub serwisu, zaniedbania lub
niedokonania rutynowej konserwacji tacznie

z uszkodzeniami spowodowanymi przez insekty

w przewodach gazowych palnikéw jak wczesniej
wspomniano w instrukcji obstugi. Usterek lub zniszczen
wyniklych z powodu ekstremalnych warunkéw pogodowych
takich jak grad, huragan, trzesienie ziemi, przebarwienia
spowodowane bezposrednio srodkami chemicznymi lub
substancjami zawartymi w atmosferze. Koszt wysytki,
transportu, instalacji lub demontazu, robocizny zwigzanej

Z naprawa, wyceny znajduje sie po stronie klienta. Gwarant
nie jest odpowiedzialny za posrednie lub bezposrednie
straty wynikte z powodu niesprawnego dziatania
urzadzenia.

PALNIK

Zywotno$é palnika wykonanego ze stali szlachetnej niemal
catkowicie uzalezniona jest od zgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania, czyszczenia oraz konserwacji. Gwarancja nie
pokrywa wad powstatych w wyniku niezgodnego

z przeznaczeniem uzytkowania lub konserwacji palnika,

w przypadku kiedy wystgpig takie zaniedbania oferujemy
wiascicielowi zakup nowego palnika.

BUTLA GAZOWA

Butla gazowa nie jest czescig urzgdzenia. Producent tego
podzespotu jest catkowicie odpowiedzialny za jego
sprawnos¢ i bezpieczenstwo.

CZESCI ZAMIENNE

Uzywanie innych niz oryginalnych czesci zamiennych
Broil King dostepnych na stronie www.broilking.pl/czesci
automatycznie uniewaznia gwarancje.

PROCEDURA GWARANCYJNA

W celu rozpoczecia procedury reklamacyjnej nalezy
wypetni¢ formularz reklamacyjny, ktéry znajduje sie na
stronie internetowej www.broilking.pl/reklamacja.

Po otrzymaniu formularza skontaktujemy sie z Toba
telefonicznie lub za pomocag wiadomosci e-mail w celu
doprecyzowania szczegotdéw zgtoszenia reklamacyjnego.

W przypadku uznania gwarancji, Gwarant naprawi lub
wymieni wadliwg czes¢ objetg gwarancjg. W przypadku
uznania wady czesci wymiennej, Gwarant moze przesta¢
sprawng czes$¢ do samodzielnego montazu zgodnie

z instrukcjg obstugi. Gwarancja nie obejmuje ewentualnych
kosztow samodzielnego montazu.

Agrimpex Griluj i Gotuj jest wytgcznym importerem i dystrybutorem marki
Broil King w Polsce.

W przypadku jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z nami telefonicznie pod
numerem telefonu +48 16 623 61 62 lub mailowo piszac na adres
pytania@broilking.pl

Imie i nazwisko

Numer artykutu #

Adres

Numer seryjny #

Miejscowosé

Data zakupu

Kod pocztowy

Nazwa punktu sprzedazy

Telefon

Numer czesci (wykaz czesci s.19)

E-mail

Usterka
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