Broil King.

Great Barbecues Every Time

QUICK GUIDE PELLET

PRZECZYTAJ PEtNA WERSJE INSTRUKCJI OBStUGI,
ABY SZCZEGOtOWO POZNAC URZADZENIE

TWOJ NOWY GRILL

BROIL KING®

Twoj nowy grill Broil King z serii Pellet to
niezwykte urzadzenie, ktére taczy w sobie
nowoczesne technologie z tradycyjnym
grillowaniem. Grill po ztozeniu jest gotowy do
uzycia, posiada aktualne oprogramowanie oraz
petna kalibracje termometru i sond.

Przeczytaj petna wersje instrukcji obstugi, aby
szczegotowo poznac urzadzenie.

Bezpieczenstwo:

Grill jest przeznaczony wytacznie do uzytku
zewnetrznego.

Urzadzenie musi by¢ ustawione z dala od powierzchni
tatwopalnych, w odlegtosci przynajmniej 76 cm
z kazdej strony i 100 cm w gore.

Zawsze ustawiaj grill na poziomej, niepalnej
powierzchni i utrzymuj go w poziomie.

Nigdy nie uzywaj benzyny, nafty, wegla, rozpatki,
ani tatwopalnych ptynéw w celu rozpalenia lub
podtrzymania zaru.

Nigdy nie uzywaj zmywarki i suszarki do
czyszczenia elementow grilla.

Nie oprdzniaj pojemnika na popiot, dopaéki caty
pellet w palenisku nie zostanie wypalony

i catkowicie wygaszony.

Nigdy nie dotykaj zbiornika na ttuszcz,
zbiornika na popidt lub rusztow

do grillowania, aby sprawdzi¢ czy sg gorace.
Uzywaj rekawic oraz narzedzi z dtugimi
raczkami, odpornymi na wysokg temperature.
Uzywaj wytacznie spozywczego pelletu drzewnego.
Zalecamy pellet Broil King®. Przechowuj pellet w
suchym miejscu, z dala od urzadzen produkujgcych
ciepto lub innych paliw.

W przypadku powstania ptomieni nie nalezy gasi¢ ognia
woda. Wytacz urzadzenie, nastepnie odtacz przewdd
zasilania i poczekaj do ostygniecia grilla.
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PIERWSZE URUCHOMIENIE

e Przed pierwszym uzyciem sondy termometru nalezy wprowadzic
przez otwor w sciance bocznej, w tym celu nalezy przebi¢ gumowa
btone.

e Wyjmij ruszty i tacke na ttuszcz, umyj w cieptej wodzie z mydtem,
aby usunga¢ ttuszcze techniczne. Wysusz i wytrzyj do sucha.

® e Do tacki na ttuszcz wlej 125ml wody,
e Ruszty natrzyj olejem roslinnym z obu stron.
e Wykonaj pierwsze trzy kroki z sekcji "Codzienne uzytkowanie”,
E nastepnie ustaw temp. 270°C, a po jej osiggnieciu pozostaw grill

wtaczony przez 15-20 minut.

CODZIENNE UZYTKOWANIE

e Podtacz przewdd zasilania do gniazdka. %
e Wsyp pellet do zbiornika, upewnij sie czy szyber paleniska jest
w pozycji zamknietej, a komin otwarty.
®

* Rozgrzewaj grill z pokrywa otwarta przez pierwsze 10 minut
lub do znikniecia biatego dymu.

e Przy kazdym kolejnym grillowaniu temperature mozesz
wskazac za pomoca pokretta regulacji lub wybrac tryb

WEDZENIE, PIECZENIE, GRILLOWANIE. ‘BBO'-
e Grilluj po osiagnieciu wskazanej temperatury, w razie potrzeby ( L
uzupetnij ilos¢ pelletu. @

e Aby wygasic¢ pellet, nalezy wytaczy¢ panel sterowania Proces

wygaszania potrawa okoto 15 minut.

TECHNIKI GRILLOWANIA - DEDYKOWANE TRYBY

WEDZENIE - zakres temperatury od 80°C do 135°C, klasyczna forma grillowania
wiekszych porcji mies przez dtugi czas (Low&Slow). Dymny aromat przenika do gtebi
mieso dajac niesamowite rezultaty. Dedykowany tryb WEDZENIE ustawia temp. 107°C.

PIECZENIE - zakres temperatury od 176°C do 205°C, potaczenie waloréw smakowych
pelletu z czasem przygotowania, swietnie sprawdza sie dla potraw, ktére analogicznie
mozna przygotowac¢ w piekarniku. Dedykowany tryb PIECZENIE ustawia temp. 176°C.

GRILLOWANIE - zakres temperatury od 205°C do 315°C, przygotowywanie potraw
w stylu tradycyjnego grillowania w ogrodzie, piecze wewnatrz i opieka z zewnatrz.

Dedykowany tryb GRILLOWANIE ustawia temp. 315°C - idealng dla stekow i pizzy.




KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

e Podstawowa konserwacja grilla odbywa sie przy pomocy dymu, im
U/ wiecej grillujesz tym lepiej bedg zakonserwowane elementy wewnetrzne.
L

e Uzywaj szczotki do rusztu, aby wyczysci¢ zbrudzenia i resztki jedzenia.
Polecamy szczotke do rusztéw Heavy Duty z wtosiem z palmy #65228.

e Nie nalezy opierac¢ pokrywy o plastikowy element uchwytu.

e Aby lepiej zabezpieczy¢ ruszty, po skoriczonym grillowaniu i ich
ochtodzeniu, nalezy doktadnie pokry¢ je olejem roslinnym (im wyzszy
punkt dymienia oleju, tym lepiej).

e Usun popidt z paleniska energicznie przesuwajgc szyber paleniska w

lewo-prawo (otwarte-zamkniete), aby wytrzepac pyt. Kazdorazowo po
zakoriczonym grillowaniu opréznij tacke na popiot.

ﬂ[-‘j— e weem 71 ® Kazdorazowo po zakoriczonym grillowaniu oproznij tacke na ttuszcz,
| ZAMKNETE D Smeoie B ptynnej formie tatwiej go usunac, a jego nadmiar moze powodowac
| Lohp .| zapalenie sie.

— = ___1 ¢ Po skoriczonym grillowaniu zsyp nadmiar pelletu ze zbiornika.

| Ty . .

JL’ orwarre < . Przechowuj pellet w suchym miejscu.

1 = f .‘. * Przechowuij grill pod pokrowcem, okresowo zdejmujac go w celu
f ngﬁFr\JgJ | przewietrzenia, pozwoli to unikng¢ gromadzenia sie wilgoci.
' o Uchwyt wielofunkcyjny #60745 pomoze Ci wyjac tacki na ttuszcz
i popidt, zmieni¢ ustawienie rusztéw, zaczepiony o ruszt moze utrzymac
uchylong pokrywe oraz przy jego pomocy wyczyscisz palenisko.

DOWIEDZ SIE WIECEJ:

Wejdz na strone:
https://www.broilking.pl/blog/czyszczenie-i-konserwacja-grilla-na-pellet

PANEL STEROWANIA

¢!

1.lkona ostrzezenia - informuje o gwattownej zmianie temperatury, 888 i
utracie ciepta ze wzgledu na przerwanie dostaw (brak) pelletu, lub =~ Pl
awarie mechaniczng
.Status potacznia WiFi
.Temperatura wewnatrz grilla
.Status potaczenia Bluetooth
.Temperatura sondy 1
.Czasomierz / Stoper
.Temperatura sondy 2
.Tryb Wedzenia ( 107°C)
9.Tryb Pieczenia (176°C)
10.Tryb Grillowania (315°C)
11.Ustawienia grilla (szczegétowo opisane w instrukcji)
12.Pokretto lub przyciski regulacji - przekrecaj pokretto lub wecisnij
A/V . aby zmieni¢ temperature o 5 stopni. Docisnij pokretto
i przekrecaj lub przytrzymaj A/V¥, aby zmieni¢ o 1 stopien.
W przypadku pokretta wcisnij, aby zatwierdzi¢ ustawienie
13. Porty do podtaczenia sond termometru
14. Wtacz / wytacz zasilanie
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APLIKACJA

[ £ Download on the

@& App Store

‘ ) E‘E}:}”g&emay Grill i zachodzace w nim procesy mozesz kontrolowac oraz
monitorowac za pomocga urzadzenia SMART. Minimalne wymagania
systemu: i0S 7 / Android 4.3

Pobierz aplikacje Broil King z App Store lub Google Play lub wybierz
~Aktualizuj”, jezeli chcesz zaktualizowac¢ wczesniej pobrang aplikacje.

e Utwodrz konto, postepuj zgodnie ze wskazéwkami na ekranie.

e Dodanie strefy, to obszar gdzie GPS urzadzenia SMART lokalizuje
Twoj grill.

e Potaczenie Bluetooth - wtacz Bluetooth urzadzenia SMART, wybierz
strefe z ktéra chcesz sie potaczyc i kliknij (+) aby dodac grill.
Wypetnij pola i gotowe.

e Potgczenie WiFi - wybierz ikone ustawienia, wprowadz nazwe sieci
i hasto, aby dokona¢ potaczenia.

e Jesli urzadzenie SMART opusci wskazang strefe, tacznosc przetaczy
sie na WiFi pod warunkiem, ze przed tym grill byt potgczony przez
Bluetooth i WiFi.

e Manualne ustawienia wprowadzone na panelu sterowania zawsze
zastepuja te wskazane w aplikacji, a ich zmiane mozesz
zaobserwowac na ekranie urzadzenia SMART.

e W ustawieniach aplikacji mozna wprowadzi¢ hasto grilla, ktére
zabezpiecza przed podtaczeniem sie z grillem przez inne urzadzenie.
Hasto mozna zmieni¢ w kazdym momencie pod warunkiem, ze
pamietamy dotychczasowe hasto. Ze wzgledéw bezpieczerstwa nie
mozna go odzyskac, w takim przypadku prosimy o kontakt z serwisem.

e W szczegodlnych przypadkach grill moze wymagac zaktualizowania
oprogramowania, w tym celu nalezy uruchomic¢ aplikacje, nastepnie
potacz sie z grillem przez WiFi. Po wyswietleniu sie aktualnej
temperatury grilla przejdz do ustawien i wybierz ,Upgrade
Firmware”, po chwili pojawi sie przycisk ,START”. Wykonaj
polecenia na ekranie, aplikacja poinformuje o zakoriczeniu procesu
aktualizacji grilla.

Wejdz na strone:
www.broilking.pl/blog/tag/przepisy-na-grille-pelletowe B
i zobacz nasze sprawdzone przepisy z grilla na pellet. f&

Jesli masz pytania dotyczace montaiu lub obstugi, skontaktuj sie ze sprzedawcq lub z naszym serwisem tel. 16 623 6172,
e-mail: pytaniaebroilking.pl




