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SKLADNIKI NA GRILLOWANY
SER HALLOUMI

e 1 lub 2 kostki sera halloumi
do podania

e oliwa

e chilli

e cytryna



SKLADNIKI NA KANAPKE Z
GRILLOWANYM SEREM HALLOUMI

e ulubione pieczywo

hummus lub ulubiony sos

kilka lisci sataty
e pomidor
e czerwona cebula

papryczka chilli



SKLADNIKI NA SALATKE Z
GRILLOWANYM SEREM HALLOUMI

e garsc satat

e pomidorki koktajlowe

e prazone orzechy, sezam lub stonecznik
e czerwona cebula

e oliwki

e granat

e oliwa



PRZED
GRILLOWANIEM

pokroj ser halloumi w 1cm plastry. Zanim odpalisz grilla
przygotuj dodatki, ktére pomogg w sprawnym podaniu.

DO KANAPKI

z grillowanym serem halloumi: czerwong cebule pokroj w
cienkie plasterki, dodaj drobno posiekang papryczke chilli i
ocet jabtkowy. Wymieszaj i odstaw. Pomidory pokréj w
grube plastry, a pieczywo posmaruj oliwa.

DO SALATKI

z grillowanym serem halloumi: na suchej patelni upraz
orzechy, pokréj w plasterki cebule (mozesz tez
wykorzystac tg przygotowang do kanapek - jest Swietna),
przekréj na potéwki pomidorki koktajlowe.

MALE ZIELONE )
PAPRYCZKI PADRON

sg Swietnym dodatkiem, wystarczy je skropic oliwg i
oproszyc sola.

ROZGRZEJ GRILL DO
TEMPERATURY 200°C

zmniejsz moc palnikow do medium. Posmaruj lub spryskaj
ruszt olejem, potdz ser i grilluj po 2 minuty z kazdej strony.
Ser halloumi mozesz grillowac na rynienkowej stronie
rusztu lub na zeliwnej ptycie. W tym samym czasie
podpiecz rowniez pieczywo i plastry pomidora.

SMACZNEGO

Podawaj od razu po Sciggnieciu z rusztu, grillowany ser
halloumi najlepiej smakuje na ciepto.



ZELIWNA PLYTA

INDEKS: 11242

Dwustronna ptyta zeliwna z matowg
porcelanowg powtokg. Prgzkowana

powierzchnia po jednej stronie Swietnie
nadaje sie do grillowania mies i warzyw,

natomiast gtadka po drugiej stronie jest

idealna do przygotowywania delikatnych
ryb, owocow morza czy jajek. Umieszcza
sie jg w miejscu rusztow.

“Akcesoria do grillowania”
Broil King.

Great Barbecues Every Time

ROZPYLACZ
OLEJU

INDEKS: 50945

Rozpylacz oleju doskonale sprawdza sie
do spryskiwania olejem zeliwnej ptyty
np. robieniu pancakes. Polecany do
konserwacji rusztow olejem - to
najlepszy sposob na zachowanie ich w
dobrej kondycji. Rozpylacz nie zawiera
aerozoli dlatego jest przyjazny
Srodowisku.

GRiLLERO
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