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SKLADNIKI NA KREMOWA ZUPE
Z GRILLOWANA DYNIA

1 dynia hokkaido lub uchiki kuri

oliwa

sol

1 tyzka oleju kokosowego

4 cebulki dymki

2 zabki czosnku

2 cm kawatek imbiru

1 litr bulionu warzywnego lub drobiowego
sok z 1 pomaranczy

kilka listkow swiezego tyminaku

1 papryczka chilli (opcjonalnie)

prazone ptatki migdatow lub grzanki (opcjonalnie)



() DYNIE PRZEKROJ NA 4

czesci i usun pestki, skrop oliwg i oprész sola.

e ROZGRZEJ GRILL

do 200°C ustawiajgc boczne palniki w pozycji MEDIUM -
HIGH, a Srodkowe na LOW. Po rozgrzaniu grilla wytgcz
palniki pod srodkowymi rusztami i potéz na nich dynie.
Grilluj przez 35-45 minut przy zamknietej pokrywie grilla,
w potowie tego czasu obrdc¢ dynie na drugg strone.

e ODPAL KUCHENKE BOCZNA

w garnku podgrzej olej kokosowy i podsmaz posiekang
w kostke cebulke. Dodaj czosnek i starty imbir, a nastepnie
dodaj zgrillowang dynie.

0 ZALEJ BULIONEM

i gotuj przez 10 minut, po tym czasie zblenduj wszystko na
gtadko. Dopraw do smaku sokiem z pomaranczy,
opcjonalnie dodaj soli i posiekang papryczke chilli.

e SMACZNEGO

Podawaj z grzankami lub prazonymi ptatkami migdatéw
oraz z listkami Swiezego tymianku.



“Akcesoria do grillowania” Broil King

INDEKS: 63106

Uniwersalna brytfanna do grillowania ze stali
szlachetnej, ktora doskonale sprawdzi sie do

grillowania zaréwno warzyw jak i mies. Swietnie -

sprawdzi sie réwniez do nawilzania potraw,
wystarczy postawic jg na aromatyzerze
bezposrednio pod grillowang porcje miesa
mozna zala¢ marynatg, sokiem, winem lub
piwem. Moze tez postuzy¢ do wytapywania
skapujgcych ttuszczy i sokéw. Zaokraglone
narozniki utatwiajg nabieranie oraz czyszczenie
brytfanny. Raczki posiadajg otwor na uchwyt
wielofunkcyjny.

INDEKS: 64012

Szczypce z serii Imperial to potgczenie
jakosci wykonania i elegancji. Solidne,
dtugie szczypce do obracania potraw
wykonane sg ze stali szlachetne;.

Posiadajg mechanizm blokujgcy, uchwyt do
zawieszania oraz rekojesc z bakelitu

z wyttoczonym logo Broil King.

Dtugosc 47 cm.

Great Barbecues Every Time

\
»

INDEKS: 60009

Silikonowa mata na pétke boczng zabezpiecza
ja przed zabrudzeniem marynatg, sosem i
ttuszczem oraz chroni stal szlachetng przed
mechanicznymi zarysowaniami. Mozna ja
rowniez uzywac jako podktadke pod

gorgce naczynia, a takze umy¢ w zmywarce.



https://www.broilking.pl/akcesoria/brytfanna-z-stali-szlachetnej
https://www.broilking.pl/akcesoria/zeliwny-wok-do-grilli-imperial-i-regal
https://www.broilking.pl/akcesoria/silikonowa-mata-na-polke-boczna
https://www.broilking.pl/akcesoria/silikonowa-mata-na-polke-boczna
https://www.broilking.pl/akcesoria/silikonowa-mata-na-polke-boczna
https://www.broilking.pl/akcesoria/uchwyt-wielofunkcyjny
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