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SKLADNIKI NA AMERYKANSKIE
NALESNIKI Z GRILLA BROIL KING

2 szklanki maki

2 tyzki cukru

1 tyzeczka cukru z wanilig
(opcjonalnie)

3 tyzeczki proszku do pieczenia
szczypta soli

1,5 szklanki mleka

1 jajko

2 tyzki masta



ZACZNIJ OD
WYMIESZANIA

suchych produktéw: przesiej do miski make, dodaj sdl,
proszek do pieczenia oraz cukier. Do suchych sktadnikéw
dodaj mleko, roztopione masto przemieszaj, a na koniec
wbij jajko. Dzieki takiej kolejnosci masz pewnos¢, ze jajko
nie zetnie sie kiedy roztopione masto bedzie ciepte. Za
pomocg rozgi lub widelca wymieszaj ciasto, nie za dtugo,
ale tak by masa byta gtadka i bez grudek.

ROZGRZEJ
PLYTE ZELIWNA

odpal palniki znajdujgce sie bezposrednio pod ptytg
ustawiajgc pokretta w pozycji medium, a po 5 minutach
przykre¢ do pozycji medium-low. Rozgrzang ptyte spryskaj
lub posmaruj roslinnym olejem. Kiedy olej sie rozpusci
wylewaj porcje ciasta, dzieki duzej powierzchni ptyty
jednorazowo mozesz usmazyc¢ 6-8 plackéw. Do
odmierzania ciasta mozesz uzyc tyzki do lodéw, chochelki
lub matej miarki kuchennej. Jednorazowa ilos¢ ciasta
powinna wynosi¢ okoto % szklanki.

NASZ TIP
NA IDEALNE PLACKI

Jezeli nie wiesz kiedy jest wtasciwy moment na
przewrodcenie plackdédw na drugg strone poczekaj, az na
powierzchni zaczng sie pojawiac i pekac pecherzyki
powietrza, to jest wtasnie ten moment! Przy przerzucaniu
plackéw na drugg strone pomoze Ci nasza dtuga topatka.
Smaz jeszcze ok 1 minuty i Sciggnij placki z ptyty.

Q SMACZNEGO

Podawaj ciepte z ulubionymi dodatkami. Dla wielbicieli
stodkosci owoce, midd i dzem, a dla tych ktérzy lubig
zaczynac dzien wytrawnymi smakami smazony boczek lub
sadzone jajko.



ZELIWNA PLYTA

INDEKS: 11242

Dwustronna ptyta zeliwna z matowg
porcelanowg powtokg. Prgzkowana

powierzchnia po jednej stronie Swietnie
nadaje sie do grillowania mies i warzyw,

natomiast gtadka po drugiej stronie jest

idealna do przygotowywania delikatnych
ryb, owocow morza czy jajek. Umieszcza
sie jg w miejscu rusztéw.

“Akcesoria do grillowania”

ROZPYLACZ
OLEJU

INDEKS: 50945

Rozpylacz oleju doskonale sprawdza sie
do spryskiwania olejem zeliwnej ptyty
np. robieniu pancakes. Polecany do
konserwacji rusztow olejem - to
najlepszy sposob na zachowanie ich w
dobrej kondycji. Rozpylacz nie zawiera
aerozoli dlatego jest przyjazny
Srodowisku.
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